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ABOUT US  APROPOS DE NOUS

Kerem Foreing Trade provides sexvices in the field of Food
Processing Machinery with over 20 years of eXperience in the
sector. It manufactures its products produced at high Quality

standards for our country and all around the world.

Kerem Foreing Trade fourmnit des services dans le domaine des
machines de transformation des aliments avec plus de 20 ans
d'exp€rience dans le secteur. Ilous fournissons nos produits
fabriQués selon des normes de Qualité €levées a notre pays et
au monde.

fabriQue tout autou.
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4 i |t is a machine that converts granulated
' sugax into powdered sugar by means of
| pins inside the mill.
Transfoome le sucre cristallis€ en sucre
en poudre grace auX broches du

moulin est une machine

It 15 the machine that allows the coated

chocolate to freeze on the product.

Cest une machine Qui permet au chocolat

enwob€ de se figer sur le produit.



T ANE T ke It is a vacuum cooking machine

/; specially designed for Jam
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production according to the

desited capacity.
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Il 5'agit d'une machine de cuisson
sous vide sp€cialement concue
pour la production de confitures

selon la capacité souhait€e.

It is used to complete and cool the pasteutization process of products

in hot filled sealed jars or boXes or in pasteurization and cooling

processes in warom filled systems.

Terminer le processus de pasteutisation des produits remplis @ chaud
dans un pot ou une boite fexme et refroidix ou remplix @ chaud
Il est utilis€ dans les processus de pasteurisation et de

efroidissement des syst€mes



They are insulated tanks without a self-cooling

system, used to transport milk from farms ox milk

collection centers to milk processing factories.
(chat de lait aupr€s des fermes ou des centres

de collecte de lait et transformation du lait

Il s'agit de x€sexvoirs isothermes Qui ne
disposent pas de systeme d'auto-refroidissement

et Qui sexvent a les transporter vers les usines.

It is a storage tool used to preserve the

beneficial bacteria and nutritional values of
milk aftex it is milked.

C'est un support de stockage utilis€ poux
pr€server les bacteries bénéfiQues et les

valeurs nutritionnelles du lait ap€s la traite.
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Used for cooking purposes, wall-heated and
covered with 40 mm insulating material on the
heating wall, completely made of AISI 504-316
Juality stainless steel, suitable for food.

Utilis€ pour la cuisson, avec chauffage muzal et
solation 40 mm sux le mur chauffant

Y Recouvert de mat€riau, enti€rement «€alis€ en
acier inoXydable de qualité AISI 304-316,
adapt€ auX aliments

est produit



It is @ machine used to portion the kashar dough
~coming out of the kashar water boiled ox kashar dxy

boiled machine in fixed weight.

Il 'agit d'une machine utilis€e pour portionner la

. T'. i pate kashar sortant de la machine kashax bouillante

ou s€che kashar en poids fiXe.

In the dxy boiling machine for kashax, the curd, which is
in an oval cauldron, is heated and kneaded by the steam
citculating around the cauldwon. The cutd is kneaded
with two spizals inside and is cooked Quickly thanks to

the steam given inside and the steam around the outside.

Dans la machine a €bullition s€che kashax, le caillé
dans un bol ovale est chauffé et malaX€ par la vapeur
circulant autour de la chaudi€re. Le caill@ est petri a

I'int€rieur avec deuX spizales et cuit rapidement grace a

la vapeur diffusée a l'intérieur et a l'exterieur.




It is one of the main machines used in the production of
kashar cheese. It heats the milk and adds yeast and
other ingredients aftex it reaches the desited
temperatuze. Thanks to the miXer inside, yeast and

other ingredients are spread homogeneously throughout
the tank.

C'est l'une des principales machines utilis€es dans la

production de kashar. Le lait est chauffé et une fois

gu'il atteint la temp€rature désir€e, la levure et
d'autres ingr€dients sont ajout€s. Grace au mélangeur
situ€ a l'intérieur, la levure et les autres ingr@dients
sont 1€partis de mani€re homogene dans toute la cuve.
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It i5 used to obtain cuxd

cheese by boiling whey.

Le fromage blanc est
obtenu en faisant bouillix
du lactos€xum.

est utilis€ pour

o It is used in resting and transferring

1+~ - kashar cheese after production.

Il est utilis€ pour reposer et
) transf€rex le fwmage cheddar ap*céé

sa production.



Cheese boat can be defined as the boat

where white cheese types are produced.

In this boat, fermentation, curd 15 broken
and filtered with a press cloth and pulleys
on the sides.

La cuve a fromage peut Etre définie
comme la cuve oU sont produits les types
de fromages blancs.

Dans cette technique, la fermentation se
fait en cassant le caillé et en le filtrant

avec une toile de presse et les poulies a
cOte.

est foumi

Stock tanks aze special tanks wheze
all kinds of liquid products such as
water, soft drinks, milk, olive oil,
acids and chemicals can be stored.
Les x€servoirs de stockage sont des
1@servoirs speciauX dans lesCuels
peuvent Etre stock€s toutes sortes
de produits liQuides tels Que l'eau,
les boissons gazeuses, le lait, lhuile
d'olive, les acides et les produits
chimiQues.

sont des chaxs
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(Unything About Stainless Steel...

Tout sux 'moX...



